Herzlich willkommen im Travestie Theater Berlin

Welcome to Travestie Theater Berlin
Est. 1987

GenieBen Sie mit uns besondere Augenblicke,
geprdagt von kulinarischen und kulturellen Erlebnissen.

Speisenbestellungen zum Verzehr vor der Show sind bis 19:30 Uhr méglich.
Spater bestellte Speisen servieren wir lhnen gerne zur Pause.
Kiichenschluss ist um 21:30 Uhr.

Unsere Bar ist bis Mitternacht fiir Sie geoffnet.

Enjoy a wonderful evening with us,
filled with culinary and cultural experiences.
Food orders for dining before the show can be placed until 7:30 p.m.
Meals ordered later will be served during the intermission.
The kitchen closes at 9:30 p.m.
Our bar is open until midnight.
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Speisen
For the English menu, please see the next page.

Unsere Kiiche ist gepréagt von mediterranen Einflissen. Perfekt flr ein
leichtes Abendessen haben wir die Portionen den Bedurfnissen unserer
Gdaste angepasst. GréBer als klassische Tapas, bieten sie dennoch die
Méglichkeit, verschiedene Gerichte zu probieren. Eine Auswahl vieler
Leckereien bieten wir Ihnen mit unserer beliebten ,,GroBen Tapasplatte®,
auf Wunsch auch als vegetarische Variante an.

Wir winschen guten Appetit. *Dazu servieren wir Brot & Aioli.

Pollo Ajo - Hahnchenfilet mit Knoblauch-Salsa- 13
Gegrillte Datteln im Speckmantel- 12
Chili con Carne mit Bio-Rindfleisch- 17
GroBe Tapasplatte fir 2 Personen- 45

» Variation aus: Pollo Ajo, gegrillte Datteln im Speckmantel,
Manchego Kdasevariation, Pfefferonen mit Frischk&se-fullung,

grine Manzanilla Oliven, Pimientos de Padrdn

» vegetarische Tapasplatte: statt Pollo Ajo & Datteln im Speckmantel
mit kanarischen Kartoffeln & Pepina Ajo (Knoblauch-Gurken)

Pfefferonen gefiillt mit Frischkdse+ VEGETARISCH 12
Patatas Bravas+ VEGETARISCH 1
Kartoffelstlicke, gerdstet mit Paprika & Meersalz, dazu Mojo Picén

Manchego-Kasevariation- VEGETARISCH 13
Pimientos de Padrén- VEGAN 1

Kleine, milde Paprika, gegrillt mit Meersalz & Olivendl verfeinert

Erdniisse VEGETARISCH 5

Griine Manzanilla Oliven VEGAN 6



Food Menu

Our cuisine is inspired by Mediterranean flavours. Perfect for a light dinner,
our portions are designed to suit the needs of our guests. Larger than
traditional tapas, they still give you the opportunity to try a variety of
different dishes. Our popular “Large Tapas Platter” offers a selection of
many delicacies and is also available as a vegetarian option on request.
*Bread & aioli are served with the dishes marked with an asterisk.

Pollo Ajo - Chicken Fillet with Garlic Sauce* 13
Grilled Bacon-Wrapped Dates* 12
Chili con Carne with Organic Beef* 17
Large Tapas Platter for Two* 45

» Selection of: Pollo Ajo, grilled bacon-wrapped dates, Manchego
cheese selection, peppers filled with cream cheese,
green Manzanilla olives, Pimientos de Padron, bread & aioli

» Vegetarian Tapas Platter: Pollo Ajo & bacon-wrapped dates
are replaced with Canarian potatoes & Pepina Ajo (Cucumber)

Peppers Filled with Cream Cheese* VEGETARIAN 12
Patatas Bravas - Sea Salt & Mojo Picén* VEGETARIAN I
Manchego Cheese Selection* VEGETARIAN 13
Pimientos de Padrén* VEGAN 1

Small mild peppers, grilled and finished with sea salt & olive oil
Peanuts VEGETARIAN 5

Green Manzanilla Olives VEGAN 6



Sauvignon Blanc
trocken, erfrischend-zitronig
Bouquet mit tropischen Aromen von Maracuja & Grapefruit, Spanien

) Rosado
trocken, beerig-fruchtig, frisch, elegantes Aroma
frischen Erdbeeren, Himbeeren & Orangenbliiten, Spanien

é Cabernet Sauvignon
trocken, samtig & wiirzig, intensive dunkle Beerenfrucht, weiche Tannine und
dezente Kakaonote, Spanien

Sekt

trocken, Lutter & Wegner, Gendarmenmarkt, Berlin, Deutschland

Glas 0,11 / 6.- Weinschorle 0,2 / 6,- Flasche 0,751 / 39.-

Riesling Hochgewachs
2022, trocken, mineralisch, feine Pfirsichnote, prém. Qualitatswein
Weingut Heilig Grab, Bopparder Hamm, Deutschland

47

Bermejo Malvasia Volcanica - Lanzarote
2025, trocken, mineralisch & intensiv-aromatisch, 91 Punkte Guia Peiiin 69 -
100 % Malvasia Volcdnica, Bodegas Los Bermejos, La Geria, Lanzarote

é Rioja Vega Tinto
2021, trocken, saftig-frisch, reife Kirschen, Garnacha Tempranillo
Bodegas Rioja Vega, Spanien

39.-

X Orube Crianza

2020, trocken, charismatisch, fruchtig, 90 Punkte Guia Peiiin 48.-
Graciano Garnacha Tempranillo, Solar Viejo, Rioja, Spanien

Crémant de Loire Excellence Bouvet 49-

brut, Chardonnay, Chenin Blc, Bouvet Ladubay, Loire, Frankreich


https://www.freixenet-onlineshop.de/Garnacha
https://www.freixenet-onlineshop.de/Tempranillo
https://www.freixenet-onlineshop.de/Graciano
https://www.freixenet-onlineshop.de/Garnacha
https://www.freixenet-onlineshop.de/Tempranillo
https://www.vivino.com/wineries/solar-viejo
https://www.freixenet-onlineshop.de/Chardonnay-Pinot-Noir-Cabernet-Franc-Chenin
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Havana Rum 3 Jahre, frische Minze
Rohrzucker, Limettensaft, Angostura Bitter

Cosmopolitan

AN

Vodka, Cointreau, Cranberrynektar,
Limettensaft

regular 12 / alkoholfrei 10 n
Havana Bay Caipirinha
s ONLy
' HERE

Havana Rum 7 Jahre, Orangenstiicke
Rohrzucker, Limetten- und Orangensaft

13

Cachaca,
Limettenstlicke, Rohrzucker

reguldr 12 / alkoholfrei 10

Havana Rum 3 + 7 Jahre, Orangenlikér
Mandelsirup, Limetten- & Ananassaft

13

Negroni

Bombay Sapphire Gin, Campari,
Martini Rosso, Orangenschlitz

12


https://www.google.de/search?q=cointreau&sa=X&ved=0ahUKEwi-7prwvM_OAhWFJ8AKHSM3CfoQ7xYIGygA

Aperol Spritz

Aperol, Lutter & Wegner Sekt,
Orangenscheibe, Soda

9

Lutter & Wegner Sekt, Holunderblitensirup
frische Minze, Limettenscheibe, Soda

9

Whisky Sour

Jack Daniels No 7, Limettensaft
Rohrzuckersirup

Pifa Colada

A

£

Havana Rum 3 Jahre, Kokossirup
Ananassaft, Cream

12 reguldr 12 / alkoholfrei 10
Swimmingpool Yaiza Sol
) w . OnLy
W < HERE
2
‘5‘ 1\ T3
o >

Havana Rum 3 Jahre, Blue Curacao,
Kokossirup, Ananassaft, Cream

reguldr 12 / alkoholfrei 10

e e S

Vodka, Likér 43, Maracujanektar,
Limettensaft, Kokossirup

12 5



Tequila Sunrise

Tequila Silver
Orangensaft, Grenadine

Sex on the Beach

Vodka, Pfirsichlikér
Cranberry-, Limetten- & Orangensaft

n reguldr 12 / alkoholfrei 10
Kyiw Mule Espresso Martini

Nemiroff Delikat Ukraine Vodka,
Fever Tree Ginger Beer, Limettensaft
Gurke, Minze & Limettenscheibe

reguldr 12 / alkoholfrei 10

l

—

Vodka, frischer Espresso,
Kaffeelikér, Schokoflocken

12

Seco Clementina
N2 ONLy
W& | HERg

Gin mit / ohne Alkohol, Granatapfelsirup
Fever Tree Spanish Clementine
frischer Rosmarin, Orangenscheibe

reguldr 12 / alkoholfrei 10

Long Island Ice Tea

Havana Rum 3 +7 Jahre,
Orangenlikér, Orangen- & Limettenstiicke
Limettensaft, Fritz Kola

13 6



Longdrinks

Campari Orange

Campari Soda

CubalLibré Havana 3 Jahre
Cuba Libré Havana 7 Jahre
Jack Daniel” s & Kola
Jagermeister & Red Bull
Licor 43 mit Milch

Malibu Orange

Malibu Maracuja

Vodka Orange

Vodka & Red Bull

6c¢cl+0,2]

1

1l

1

13

12

12

1

1

1

1

12



Gin Tonic simple perfect served

..ganz nach lhrem Geschmack! Wdahlen Sie I|hren
Lieblings-Gin und genieBen Sie ihn klassisch mit Limette
oder mit einem unserer empfohlenen botanischen
Zusatze. Dazu servieren wir das Premium Tonic ,Fever-
Tree Mediterranean®, das mit feinen &therischen Olen
mediterraner Bluten, Frichte und Krduter sowie
hochwertigem Chinin flr ein besonders ausgewogenes
Geschmackserlebnis sorgt. Cheers!

Gin 5c¢l Herkunft Zusatz (optional) Preis
Bombay Sapphire ==  +Gurke 12
Mombasa Club e + Rosa Pfeffer 12
The Duke I + Hibiskus 12
The Botanist P4  +Minzbldtter 13
Hendrick’s Py + Gurke 13
Gin Mare — +Rosmarin 14
Brooklyn + Physalis 15
Monkey 47 =  +Kardamom 16



Alkoholfreie Getranke

Fruchtsaft / Nektar Niehoffs Vaihinger 0.21 45
Ananas / Orange / Maracuja oder Cranberry
Saftschorle Niehoffs Vaihinger + Mineralwasser 031 5
Mineralwasser naturell /classic 0,251 35
Mineralwasser naturell / classic 0,751 15
Premium Tonic Water Fever-Tree, Mediterranean 0,21 5
Fritz-Kola / Fritz-Kola super zero 0.21 45
Red Bull Energy Drink 0251 5
Bier

Berliner Pilsner 0,33l 5
traditional German pilsner, alc. 5.0% vol.
Pilsner alkoholfrei 0,33l 5
alcohol-free pilsner, alc. <0.5% vol.
Radler 0,33 5
pilsner mixed with lemonade

Kaffee / Tee
Espresso / doppelter Espresso 350 5
Kaffee Créma 4
Cappuccino / Milchkaffee 45
Tee 45

Kamille / Darjeeling / Green / Sommerbeere / Pfefferminz / Lemon-Ginger



Whiskey | Whisky | Bitter | Aperitifs

Jack Daniel’s No. 7 - Tennessee Whiskey
Tullamore D.E.W. - Blended Irish Whiskey
Eva Williams - Kentucky Straight Bourbon
Kilbeggan - Blended Irish Whiskey
Glenkinchie - Single Malt - 12 Jahre
Oban - Single Malt - 14 Jahre

Lagavulin - Single Malt - 16 Jahre

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

Ramazotti

Jagermeister

2cl

2cl

Martini Bianco / Olive & Limette
Martini Extra Dry / Olive & Limette

Martini Rosso / Olive & Limette

6 cl

6 cl

6 cl

Chantré Weinbrand

Vecchia Romagna Brandy

2cl

2cl

10



Spirituosen & Likdre

Grappa 2cl
Ouzo 12 2cl
Rostocker Doppelkiimmel 2cl
ESBJZARG Vodka 2cl
José Cuervo Tequila Gold / Silver 2cl
Graf Hardenberg Weizenkorn 2cl
STROH 38% 2cl
STROH 80% 2cl
Schladerer Birne - Himbeere - Kirsche - Zwetschge 2cl
Pfirsichlikor 2cl
Sambucca 2cl
Baileys Irish Cream 2¢l
Frangelico Haselnuss 2cl
Malibu 2cl
Pfefferminzlikor 2cl
KOKO Coconut & Mint 2cl
Amaretto 2cl

1
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